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ALGO VERDE

-Ensalada Vegetal 9.50€
Vegetable salad (O]
Cemusesalat:

Salade de legumes.

‘Ensalada de Ventrésca 11,00€
Tuna Belly Salad (2] O]
Thunfischbauch im Salat
Salade de ventreche de thon

-Ensalada César 10,50€
Caesar salad. ©e®
Caesar Salat.

Salade Cesar.

ENTRANTES

-Papas Fritas 500€
French fries ®
Pommes frites
Frites

-Focaccia de Tomate 8,00€
Tomato focaccia. ®6

Tomaten-Focaccia.
Focaccia a la tomate.

-Berenjena frita con miel de palma 8,00€
Fried eggplant with honey: ®w
Gebratene Auberginen mit Honig.

Aubergines frites au miel.
-Brocheta de Gambén con Algas 9,00€

Prawn skewer with seaweed ®e0®
GarnelenspieB mit Seetang
Brochette de crevettes aux algues.

*Queso a la plancha con mermelada  9,00€

Grilled cheese with jam. ©®
Gegrillter Kase mit Marmelade.
Fromage grille avec confiture.

-Buiivelo Negro de Bacalao y Ali oli 10,00€
Codffish black fritter with ali ol sauce. OO

Krapfen aus schwarzem Kabeliau und Aioli
Aile de poulet & la Tennessee.

-Croqueta de jamén ibérico 10,00€
Iberian ham croquette. (CIO[C]0]
Iberische Schinkenkrokette.

Croquette de jambon iberique.
-Cigarrito de Huevo y Chorizo 11,00€

Egg and chorizo sticks. ©e®
Ei- und Chorizo-Sticks.
Batonnets d'ceufs au chorizo.

-Langostinos Tigre al Ajillo 14,50€
Tiger prawns with garlic. CIOCIC)

Riesengarmnelen mit Knoblauch.
Crevettes tigrees a lail

THE LAGOON

-Hamburguesa de Boletus y trufa | 1,00€
Boletus and Truffle Burger. ©©
Steinpilz- Troffel- Burguer.

Burger aux cepes et aux truffes.

+Sandwich Beach Club 12,00€
h con ©e®

Vo I A

beicon, huevo, queso.

Vegetables breaded chicken breast with
mayonnaise, bacon, egg, cheese.

Gemose, panierte Hahnchenbrust mit Mayonnaise,
Speck Ei Kase.

Legumes, poitrine de poulet pan¢e avec
mayonnaise, bacon, ceuf fromage.

*Hamburguesa Angus 14,00€
Vacuno raza angus 180 or | Angus beef 180 gr ®©©
Angus-Rindfleisch 180 gr | Beeuf Angus 180 ar.

+Trio de mini hamburguesas de vacuno 16,00€
Vacuno 100%, pan brioche, beicon, huevo, @®
queso y vegetales.

100% beef brioche bread, bacon, egg,

cheese and vegetables.

100 % Rindfieisch, Briochebrot Speck, Ei,
Kase und Gemose.

100% beeut pain brioche, bacon, ceuf
fromage et l¢gumes.

CARNES

Entrecote de Ternera en Salsa 17,00€
Veal entrecole in sauce ()
Kalbsentrecote in Sobe

Entrecote de veau en sauce

+Costillas en Salsa Barbacoa 19,00€

Ribs in barbecue sauce
Rippchen in Barbecuesauce
Cotes levees a la sauce barbecue

PASTA

-Gnocchi de Espinacas | 1,00€
Spinach gnocchi ®0®
Spinat-Gnocchi

Gnocchis aux épinards.

-Sonrisas de Higos y Queso de Cabra [3,50€
Smiles figs and goat cheese. CIC0)
Lachelnde Feigen und Ziegenkase.

Sourires aux figues et au fromage de chevre.

PESCADOS

-Pata de Cangrejo de Nieve 12,50€
Snow crab legs @O®
Schneekrabbenbeine

Pattes de crabe des neiges

+Calamar Sahariano con Patatas del Paisl 4,00€
Saharan squid with local potatoes @O®
Sahara-Tintenfisch mit lokalen Kartoffeln

Calamars sahariens aux pommes de terre locales

:Lomo de Salmén con Guarnicién 16,00€
Salmon loin | Lachsfilet | Longe de saumon @O«

MAKIS / NIGIRI 6pc / 3pC ==

Nigiri de Salmén 9,00€

Seasoned rice topped with a slice @@
of Norwegian salmon.

Ceuwurzter Rels mit elner Schelbe
norweglschem Lachs.

Riz assaisonne¢ garni dune tranche
de saumon norvegien.

-Nigiri de Pulpo 10,00€

Seasoned and molded rice with tender, cooked @@®
octopus and a touch of the sea.

Gewurzter und geformter Reis mit zartem, gekochtem

Oktopus und einem Hauch Meer.

Riz assaisonné et moule avec du poulpe tendre
et cuit et une touche de mer.

-Maki de Salmén y Aguacate 13,50€
Roll with nori seaweed filed with rice, OCIC)
salmon, and avocado.

Rolle mit Nori-Algen gefullt mit Reis,
Lachs und Avocado.

Rouleau d'algues nori farci de riz,
saqumon et avocat.

+Maki de Langostino 13,50€

Roll with nori seaweed filled with rice seasoned DO®
with a cooked shrimp.

Rolle mit Nori-Algen, gefollt mit Rels, geworzt

mit gekochten Garnelen.

Rouleau d'algues nori farci de riz assaisonné
dune crevette cuite.

URAMAKIS 8pcs

-Salmén y Queso Crema 22,00€
Rolio inverso relleno de arroz alifiado, tamago OCI)
y setas salteadas i

Reverse roll filled with seasoned rice, tamago
and sautéed mushrooms

Reverse Roll gefallt mit gewdrztem Reis Tamago
und sautierten Pilzen

Rouleau inverse garni de riz assaisonne,
de tamago et de champignons sautés

+Aguacate y Surimi 22,00€
Rolio inverso relleno de arroz alifiado (QICO)
y acompafiado de aguacate y suriml.

Reverse roll filled with seasoned rice and
accompanied by avocado and surimi.
Umgekehrte Rolle gefallt mit gewdrztem
Reis und dazu Avocado und Surimi.
Rouleau invers¢ garni de riz assaisonné
et accompagné d'avocat et de surimi

-Salmén y Aguacate 22,00
Rollifo inverso relleno de arroz con salmon OCI)
fresco y aguacate cremosa.

Reverse rice-filled roll with fresh salmon
and creamy avocado

Umgekehrte Reisrolle mit frischem Lachs
und cremiger Avocado.

Rouleau de riz inverse garni de saumon
frais et d'avocat crémeux.
-Aton 22,00€

Rollo inverso relleno de arroz con atun. O]
Reverse roll filled with rice and tuna.

Umgekehrte Rolle gefollt mit Reis und Thunfisch.

Rouleau inverse garni de riz et thon.

HONM (=N

-Bola de helado 3,50€
Scoop of ice cream. | Kugel Eis. @©®
Boule de glace.

-Torrija de Leche de Coco 6,50€
Bread soaked in coconut milk ©©

with cinnamon and sugar.

In Kokosmilch getréinktes Brot
mit Zimt und Zucker.

Pain fremp¢ dans du lait de
coco avec de la cannelle

et du sucre.

Coulant de Chocolate 7,00€
Chocolate Coulant. | Schokoladen-Coulant. ®®
Coulant au chocolat

-Esferea crujiente 7,50€
Chocolate blanco y maracuyd. @©®

Crispy sphere of white chocolate and passion fruit.
Knusprige Kugel aus weiBer Schokolade und Passionsfrucht
Sphere croustillante au chocolat blanc et fruit de la passion.
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